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SENASA DIPOA Manejo de resultados de análisis de laboratorio fuera de los parámetros establecidos

1. Objetivo

Establecer los criterios necesarios para el manejo oficial de los resultados de análisis de laboratorio fuera de los parámetros establecidos, obtenidos en los establecimientos autorizados por el SENASA, dedicados al 

proceso, elaboración, empaque, almacenamiento, distribución y venta, de los productos, subproductos y derivados de origen animal para el consumo humano. Resultados de Rutina o extraordinarios

Las acciones a ejecutar por parte de los establecimientos cuando se presentan desviaciones en productos, subproductos y derivados de origen animal para consumo humano, se han clasificado en tres grupos dependiendo del agente/analito detectado 

durante el muestreo, el tipo de alimento y el riesgo que represente para la salud de los consumidores.

                                                                                                                             
Grupo Tipo de producto Análisis 

Grupo 1 Productos listos para consumo Listeria monocytogenes,  

Salmonella spp,  

Staphylococcus aureus,  

Vibrio cholerae,  

Clostridium perfringens,  

Aerobios mesófilos y Anaerobios mesófilos (esterilidad comercial)  

Productos no listos para consumo Vibrio cholerae,  

Staphylococcus aureus,  

E. coli 0157:H7 (*) 

E. coli 0157:H7 y STEC (**) 

Productos listos y no listos para consumo 

 

histamina,  

sulfitos,  

biotoxinas 

Grupo 2 
 

Productos no listos para consumo 

 

multiresiduos,  

multiantibioticos,  

penicilinas,  

betalactámicos,  

lactonas macrociclicas,  

plaguicidas,  

nitrofuranos,  

nitromidazol,  

metales pesados, 

anticoccidiales,  

sedantes,  

hormonas 

orgánicos persistentes (verde malaquita / leucomalaquita, violeta 

genciana / leucogenciana) 

Productos listos y no listos para consumo ion Nitrito  

radionucleidos, 

1. dioxinas y furanos 

Grupo 3 
 

 

Productos listos para consumo E. coli, 

Enterobacterias 

Productos no listos para consumo  

 

Listeria monocytogenes,  

Salmonella spp, 

E. coli  

 



Notificación a la 
Dirección de 

Operaciones de 
donde se 

encuentra el  
establecimiento 

infractor.

Acciones correctivas y 
Preventivas incluyendo 

muestreos de seguimiento 
respetando el 

procedimiento  DIPOA-PG-
006

Microbiología

Residuos

Visitas de DR al 
establecimiento 

como seguimiento 
y muestreos  

SENASA
(DIPOA/LANASE

VE Y 
LABORATORIOS 
OFICIALIZADOS)

ALERTA 
MS

Oficio notificando 
al establecimiento 

resultado 
violatorio.

Flujograma ante alerta de alimentos contaminados por agentes 
microbiológicos

Ante notificaciones del LANASEVE u otros laboratorios acreditados, de resultados No conformes, en los establecimientos registrados 
para exportar, La DIPOA comunica y da seguimiento a las acciones correctivas, medidas preventivas y muestreos de acuerdo al 
Procedimiento DIPOA PG 006



Ejemplo de Alertas reportados por MS
• Seguimiento a intoxicación por pescado Escuela Coto Brus



Ejemplo de Alertas reportados por MS
• Seguimiento a orden sanitaria MS y oficios SENASA ante resultados 

violatorios en queso de Coopebrisas y las Delicias de mi Tierra
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